* % kS
LANDGASTHOF )
HOTEL e

le &
&

Ihre schonsten Augenblicke
in den besten Handen

Menus und Catering




Vielen Dank fiir Ihr Interesse an unserem Haus.

Liebe Leserin, lieber Leser,

unser Bestreben ist es, |hr Fest zu
einem unvergesslichen Erlebnis
werden zu lassen.

Bei uns kdnnen Sie ganz individuell
Ihr Menu nach eigener Wahl zusam-
menstellen. Viele unserer Gerichte
passen hervorragend zueinander
und lassen sich beliebig kombinie-
ren. Sollten Sie spezielle Wiinsche
haben, so zogern Sie bitte nicht,
uns anzusprechen.

Haben Sie bereits konkrete Vorstel-
lungen beziglich Ihrer Tischdeko-
ration oder wiinschen Sie festliche
Menukarten?

Wir sind Ihnen gerne behilflich und
stehen lhnen mit Rat und Tat zur
Seite.
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Vereinbaren Sie am besten

telefonisch einen Term
fur ein Gesprach unter
07332-923900.

in

Wir freuen uns auf lhren

Anruf oder Besuch bei
im Rossle.
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Ankommen, wohlfiihlen, abschalten ...

Gast sein im 3*S-Hotel Rossle - fuhlen Sie sich wie zuhause.

Neben der Ausrichtung lhrer fami-
liaren Feierlichkeiten bieten wir
Ihnen auch den passenden Rahmen
fur Tagungen oder Firmenfeiern.
Sprechen Sie uns darauf an - wir
beraten Sie gern.

Unsere 40 geschmackvoll einge-
richteten Hotelzimmer laden zum
Verweilen ein - auch fir einen
privaten Urlaub mit der ganzen
Familie.

Unsere Region hat viele Attraktio-
nen fur Grof3 und Klein, gemitliche
Fachwerkstadte und herrliche
Natur zu bieten. Entdecken Sie die
Schwabische Alb!

Fur Ihr Training und zum Entspan-
nen steht lhnen unser Wellness-
bereich mit Finnischer Sauna,
Aroma-Dampfbad, Kneipp-Becken,
Warmebanken und ein Fitnessraum
zur Verfligung.

Gonnen Sie sich eine Auszeit bei uns - wir freuen uns auf lhren Besuch.




Zum Empfang Ihrer Gaste Suppen

Sherry (trocken, medium, cream) / Martini bianco 4,80 € Schwabische Festtagssuppe 7,30 €
Campari Soda oder Orange 5,50 € verschiedene Klof3chen, Maultaschle und Krauterfladle
Aperol Spritz oder Lillet Wild Berry 5,60 € (In der Terrine serviert 1,50 € Aufschlag pro Person)
Bei schonem Wetter KI5 K7 Reoel Sl Exotisches Kokos-Pfirsich-Schaumsuippchen
erne in unserem sekt Peach 2,60 € mit Scampispief3 9,10 €
%.. L Cassis oder Pfirsichlikor pur zum Sekt 2,00 € ’
osslegarten Glas Sekt 5,10 € Rinderkraftbriihe mit Grief3kléchen und Gemdisestreifen
Flasche Sekt ,Henkel trocken® 23,90 € Krauterfladlessuppe
Flasche Sekt Hausmarke Schlossbergkellerei Schnaufer 2290 € Maultaschensuppe
Flasche Prosecco Frivolo Cielo e Terre 26,40 € Hirnsuppe mit Pfeisele )
Prisecco Cuvée Nr. 21 ,Apfel, Birne, Heublume® (alkoholfrei), Tomatencremesuppe mit Sahnehaube und Brotcroutons
Manufaktur Jérg Geiger 25,40 € Gemisecremesuppe
,Rose von Jorg Geiger” (alkoholfrei), Manufaktur J6rg Geiger 25,40 € Blumer)kohlcremesuppe
Orangensaft (ltr.) 11,90 € Pﬁfferll‘ngcremesuppe
Fruchtcocktail (ltr) 13.90 € IO COMEE .
urbiscremesuppe (nach Jahreszeit)
i ) Spargelcremesuppe (nach Jahreszeit) je 6,50 €
Dazu servieren wir auf Wunsch:
Kasestangen 3 Stuck 4,40 € q
Gemischtes Blatterteiggeback 3 Stiick 6,60 € Salate und kalte Vorspelsen
Canapés 3 Stick 8,40 € Portion Griebenschmalz mit Landbrot 420 €
Verschiedene Flammkuchen frisch vom Steinbackofen 10,80- 14,80 € Melone mit Schwarzwilder Schinken und kleines Salatbukett 13,40 €
Feldsalat in Balsamicodressing mit Lachsréschen umlegt 17,70 €
) ) . Feldsalat mit Speck und Kracherle 9,10 €
Bei Veranstaltungen zum Mlt'gag— U.nsere Produkte werfjen frlsch Edle Blattsalate (z. B. im Hausdressing) mit Kracherle 8,10 €
esser StEh.t e E:21 e Bis . emgekguft el e el i Sie Edle Blattsalate mit gebratenen Riesengarnelen 19,90 €
15 Uhr, bei Kaffee und Kuchen bis zubereitet. ;
.. T . . - Bunter Salatteller mit Rohkost- und Blattsalaten 7,10 €
17 Uhr zur Verfugung. Eine langere Aus diesem Grund bitten wir Sie, Salatbiiffet mit Kartoffel- Rohkost- und Blattsalaten 980 €
Nutzung oder die Reservierung am uns |lhre Menuwahl spatestens X ’ . ’
Vortag ist nach Rucksprache gegen 14 Tage, und die genaue Personen- Bunter Sa!atteller mit Putenbruststreifen 16,60 €
Raummiete mdglich. Sprechen Sie  zahl spitestens 3 Tage im Voraus Tomate mit Mozzarella 12,20€

uns darauf an. mitzuteilen. Vielen Dank.




*Vorspeisenteller nach Art des Hauses
- lassen Sie sich Uberraschen, dazu Baguette

*Vorspeisenvariation vom Fisch mit gerauchertem Lachs,
Forellenfilet, Fischterrine, Blattsalatgarnitur und Baguette

Reichhaltiges Vorspeisenbuffet (ab 30 Personen)
Raucherlachs auf Zupfsalat mit Weif3brot

Gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne und Baguette
*Krabbencocktail mit frischer Ananas

Carpaccio vom Strauf® auf Rucola mit frischem Parmesan

Nach Saison: Carpaccio von der roten Beete auf Feldsalat
mit gerosteten Honig-Walnussen und Kartoffelchips (vegan)

Nach Saison: Lauwarmer Erdbeer-Spargelsalat
im Himbeer-Dressing mit Wildkrautern und Baguette

Warme Vorspeisen

Gerostete Maultaschen in Ei
Lachswiirfel im Bandnudelkranz
*Zanderfilet unter der Blutwurstkruste an Blattspinat und Kartoffel

*Rehmedaillon mit gediinsteten Pilzen,
Pinienkernen und Blattsalaten

*Hausgeraucherter Lachs auf Kartoffelrostis mit Krauterdip

*ab 10 Personen

19,90 €

20,40 €

22,60 €
18,90 €
15,10 €
18,90 €
17,90 €

13,60 €

16,90 €

12,60 €

18,90 €
19,20 €

20,60 €
20,90 €

Als Hauptgiange empfehlen wir

Schwabenteller (Schweine- und Rinderfilet mit

Maultaschle und Rostzwiebeln) 32,40 €
Filetteller (Rinder- und Schweinemedaillons) 31,20 €
Kalbs- und Schweinelendchen im Champignonrahmsofile 33,50 €
Schweinelendchen im Champignonrahmsofile 26,80 €
Schweinelendchen am Stiick gebraten in der Krauterkruste 28,50 €
Schweinelendchen am Stiick gebraten im feinen Kalbsmantel 29,80 €
Schwabischer Zwiebelrostbraten 31,50 €
Jagerschnitzel 24,40 €
Tafelspitz aus dem Wurzelsud im Meerrettichsofile

oder Sahne-Meerrettich 24,40 € Allergie?
Schweinertiickensteak ,Williams* Sprechen Sie uns
mit Birne und Kése (iberbacken 25,90 € bitte darauf an.
Kalbshaxe am Stuick gebraten 33,50 €

Huttensteak mit Rauchfleisch und Kase tberbacken
Kalbsrahmbraten vom Bauernkalb im Pfifferlingsofile
Lammbraten von der Schwabischen Alb im Krautersofile
Gemischter Braten vom Schwein und Rind

Jagerbraten vom Schwein und Rind im Champignonsofle
Schweinehals gebraten

Jungschweinbraten

Paniertes Schweineschnitzel

Ochsenbackle im RotweinsoBle

Zu den Hauptgangen servieren wir
hausgemachte Spatzle, Pommes frites, Bratkartoffeln, Kartoffelkroketten

oder Schupfnudeln (2 - 3 zur Wahl) und eine reichhaltige Gemuseauswahl,
zusatzliche Beilage 1,00 € / Person

2590 €
29,50 €
25,60 €
21,60 €
22,10 €
19,90 €
20,90 €
19,90 €
30,90 €



Aus Neptuns Reich

Zanderfilet in Mandelbutter gebraten, dazu Kartoffeln und Salat 30,90 €

Norweger Lachsfilet auf Blattspinat-Rahmnudeln 30,80 €
Dialog von Zander und Lachs im Rieslingséfile
mit Reis und Blattsalat 31,50 €

Vom Wild aus heimischen Waldern

Rehbraten mit Preiselbeerbirne 28,20 €
Rehmedaillons im Cassissof3le 32,80 €
Rehschnitzel an feinem Holundersofile 30,80 €
Hubertusteller ,Medaillons vom Reh und Wildschwein®

mit Pfifferlingen, Preiselbeeren 32,50 €
Wildschweinbraten im Waldpilzsofile 27,20 €

Zum Wild servieren wir
hausgemachte Spatzle, Kartoffelkroketten, Schupfnudeln oder Mandel-
ballchen (2 zur Wahl) und eine reichhaltige Gemiseauswahl

Vom Gefliigel empfehlen wir

Barbarie Entenbrust rosa gebraten an Orangensof3e mit Gemuse
der Saison und Kartoffelgratin 33,90 €

Putenschnitzel paniert mit Pommes und Salat 22,10 €
Putenrahmgeschnetzeltes mit Pilzen, Butternudeln und Blattsalat 24,80 €
Putengeschnetzeltes in Curry-Friichtesof3e, mit Basmatireis und Salat . 25,40 €
Pollo Fino auf mediterranem Gemuise mit Rosmarinkartoffeln 26,90 €

Hahnchenbrust im Serrano-Mantel mit Thymiankartoffeln
und Feldsalat 27,80 €

Maispoulardenbrust unter der Honig-Sesamkruste
mit Dauphin-Kartoffeln und Salat

Straufenfilet von der StrauRenfarm ,Lindenhof® Steinenkirch im
feinen Schoko-Schattenmorellensofile, mit Schupfnudeln und Salat

1/2 junge Landente mit Apfelrotkraut und zweierlei Knddeln
1/4 Gans mit Apfelrotkraut und zweierlei Knodeln
Gansekeule mit Apfelrotkraut und zweierlei Knodeln

Vegetarische Hauptgerichte

Gemiusetopfle mit Kase Gberbacken

Gemuseteller

Kasspadtzle mit Rostzwiebeln und Salat

Pilzragout im Krauterfladle

Karamellisierter Schafskase auf Ratatouille-Gemuse

Vegane Hauptgerichte

Kartoffel-Hafer-Taler auf Ratatouille-Gemuse
Pestonudeln mit Gemuse
Griinkern-Bolognese mit Spaghetti
Alblinsen-Curry mit Dampfkartoffeln

Desserts

*Dessertteller mit verschiedenen Friichten der Saison und
Mdvenpick Eiscreme

*Dessertvariation, zusatzlich Mousse au Chocolat

*Dessertbiffet, grofde Auswahl an Eis, Mousse, Creme, Friichten etc.
Mit Wunderkerzen serviert, einmalig 20,00 €

29,30 €

36,50 €

32,40 €
40,70 €
36,90 €

19,50 €
19,90 €
18,50 €
24,20 €
24,80 €

22,40 €
18,90 €
20,10 €
20,40 €

11,10 €
14,10 €
16,90 €



L4 Fruchtsalat natur oder mit Marashino Digestif
Bei Veranstaltungen und Sahne 9,20 € .
im Haus ist es nicht Gemischtes Eis mit Sahne 730 € el e
gestattet, das Dessert  Friichteeisbecher 10,40 € ao0rg Jubiiaums Aquavi . . ’
selbst mitzubringen. e 970 € Williamsbirne, Klrschwass.er oder Himbeergeist 3,80 €
L . . ’ Fernet Branca / Ramazotti 490 €
Vanilleeis mit heifsen Himbeeren 8,80 € .
Heifse Schattenmorellen mit Walnusseis 8,80 € grgpps Jhu“.? hied Sort 241182
Karamellisierte Zwetschgen mit Vanilleeis 8,80 € rinz Schndpse (verschiedene Sorten) ’
Apfelkichle in Zimtzucker (2 Stlick) mit Vanilleeis 8,90 € .
*Mousse au Chocolat an Fruchtmark mit Friichten der Saison umlegt ..... 10,80 € Mitternacht
*Dreierlei Kostlichkeiten im Glas 9,50 €
*Rote Griitze mit Vanilleeis 8,80 € Hinweis: Nachtzuschlidge ab 24.00 Uhr
*Hausgemachtes Eisparfait mit Weinschaum 10,30 € Pro Stunde und Mitarbeiter 20,00 €
*Lauwarmes Schokokiichlein mit VanillesofRe 9,50 €
*Kaseteller mit Weintrauben und Baguette 17,90 € Gulaschsuppe mit Landbrot 7,80 €
. Saure Zipfel 7,40 €
2o 10 FersemEn Blechpizza (ab 20 Personen, 1 Blech = 8 Personen) p.P.8,40 €
Kasebrett mit Friichten und Baguette 17,90 €
Kaffee Kasewiirfel am Tisch pro Person 12,50 €
Tellergedeck fur Gedeck, Serviette und Personal etc. Mitternachtsbiiffet ,Wurst, Kase, Wurstsalat® 11,80 €
Mit Kuchen von uns p.P.2,00 € Mit Kuchen vom Ihnen p.P.4,00 € Zusatzlich mit Fisch 18,90 €
Hausgemachte Kuchen und Torten (ganz) 35,00 € - 50,50 € Kase- Rauchfleisch- und Hartwurstauswahl 15,90 €
Kanne Kaffee 21,20 € Currywurst mit Pommes (1 Portion = 1 Wurst) 9,40 €
Tasse Kaffee 3,50 € Currywurst mit Landbrot (1 Portion = 1 Wurst) 7,40 €
Espresso 3,20 €
Affogato (Espresso kisst Vanilleeis) 4,90 €
Latte Macchiato 430 €
Cappuccino mit Milchschaum 3,60 €




Schwabisches Biiffet (ab 40 Personen):

Italienisches Biiffet (ab 50 Personen):

Suppe:
Krauterfladlessuppe

Vorspeisen:
Feldsalat mit Speck und Kracherle, Kartoffelsalat,
Bunte Salatauswahl, Melone mit Schinken,
Griebenschmalz mit Landbrot

Hauptgerichte:
Jungschweinbraten, Zwiebelrostbraten,
Kdsspatzle mit Rostzwiebeln

Beilagen:
Gemuse, hausgemachte Spatzle und Bratkartoffeln

Dessert:
Apfelkiichle mit VanillesofRe
ODER
Ofenschlupfer
Fruchtsalat, Karamelcréeme, Eisauswahl

51,90 € / Person

Dieser Preis bezieht sich auf die hier gelistete Speisenauswahl.
Mochten Sie Speisen ergdnzen oder ersetzen? Dann entnehmen Sie die Preise einzelner
Gerichte bitte dieser Broschiire oder fragen Sie uns nach der preislichen Anderung.

Suppen:
Minestrone O D ER Tomatencremesuppe

Vorspeisen:
Tomate Mozzarella, Vitello Tonnato,
Melone mit Parmaschinken, Antipasti, Salatauswahl,

Hauptgerichte:
Piccata milanese ,in Parmesanhiille gebacken®
wahlweise vom Schwein oder Pute
Osso bucco ,Kalbshaxenscheiben®
Saltim Bocca ,Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken®
Scampispiefse

Beilagen:
Tomatensofe, Rostgemuse, Spaghetti,
Reis und Salzkartoffeln

Dessert:
Tiramisu, Stracciatellacreme, Panna Cotta,
Fruchtsalat und Eisauswahl

64,60 € / Person

Dieser Preis bezieht sich auf die hier gelistete Speisenauswahl.
Mochten Sie Speisen ergdnzen oder ersetzen? Dann entnehmen Sie die Preise einzelner
Gerichte bitte dieser Broschiire oder fragen Sie uns nach der preislichen Anderung.




Festliches Biiffet (ab 50 Personen):

Herzhaftes Biiffet (ab 40 Personen):

Suppen:
Pfifferlingcremesuppe
ODER
Rinderkraftbriihe mit GrieRklofichen und Gemisestreifen

Vorspeisen:
Raucherfischauswahl, Tomate Mozzarella,
Melone mit Schinken, Roastbeef an Cumberlandsofie,
Antipasti, bunte Salatauswahl

Hauptgerichte:
Schweinefilet im Kalbsmantel
Putengeschnetzeltes in Curry-Friichtesofe
Zanderfilet ,provencalische Art®

Beilagen:
Bunte Gemiiseauswahl, hausgemachte Spatzle,
Kartoffelgratin und Reis

Dessert:
Mousse au Chocolat, Rote Beerengriitze, Obstsalat, Eisauswahl,
Joghurtcreme auf Schattenmorellen, Apfelringle in Zimt-Zucker
mit VanillesofRe, Créme Br(ilée

69,80 € / Person

Dieser Preis bezieht sich auf die hier gelistete Speisenauswahl.
Mochten Sie Speisen ergdnzen oder ersetzen? Dann entnehmen Sie die Preise einzelner
Gerichte bitte dieser Broschiire oder fragen Sie uns nach der preislichen Anderung.

Suppen:
Kartoffelcremesuppe mit Wurstchen
ODER
Maultaschensuppe

Vorspeise:
Salatbuffet mit Kartoffel, Rohkost- und Blattsalaten
Hausmacher Wurst
Roastbeef an CumberlandsofRe
Tomate Mozzarella

Hauptgerichte:
Kasseler im Brotteig
Spanferkel
Wilderer-Topf ,vom Reh”

Beilage:
Weinsauerkraut, Spatzle, Semmelknddel und Bratkartoffeln

Dessert:
Bayerische Creme
Ofenschlupfer mit Vanillesof3e, Rote Beerengriitze,
Eisauswahl und Fruchtsalat

54,30 € / Person

Dieser Preis bezieht sich auf die hier gelistete Speisenauswahl.
Mochten Sie Speisen ergdnzen oder ersetzen? Dann entnehmen Sie die Preise einzelner
Gerichte bitte dieser Broschiire oder fragen Sie uns nach der preislichen Anderung.



Menitivorschlage (ab 20 Personen):

Menii 1

Rinderkraftbriihe mit
GriefskloRRchen
und Gemiusestreifen

Feldsalat mit Speck
und Kracherle

Ochsenbackchen
im Lembergersofile
mit Gemuse, Spatzle

und Dauphinkartoffeln

Warme Schattenmorellen
mit Walnusseis

54,40 € / Person

Die genannten Preise beziehen sich
auf die hier gelistete Speisenauswahl
der einzelnen Meniis 1 - 3 sowie der

Jahreszeiten-Meniis.

Mdchten Sie Speisen erganzen oder

ersetzen? Dann entnehmen Sie die
Preise einzelner Gerichte bitte dieser

Broschiire oder fragen Sie uns nach

der preislichen Anderung.

Menii 2

Exotisches Kokos-Pfirsich-
Schaumsuppchen

Kleiner Streifzug
durch unsere reichhaltige
Vorspeisenkiche

Kalbstafelspitz
im Cognac-Rahmsofile
mit Gemuse, Spatzle und
Krauterschupfnudeln

Lauwarmes Schokokiichlein
an Vanillesof3e

59,90 € / Person

Menii 3
Krauterfladlessuppe

Bunter Salatteller mit
Kartoffel  Rohkost- und
Blattsalaten

,Schwabenteller”
Medaillons vom Schwein
und Rind mit Maultaschle,
Spatzle, Kartoffelkroketten
und Gemuse

Apfelkichle mit Vanilleeis
53,20 € / Person

Jahreszeiten-Meniis mit saisonalen Zutaten

Friihjahr Sommer

Erdbeer-Kaltschale
mit Sekt Uibergossen

Barlauchcremesuppe

Kalbssteak mit frischem Stangen-

spargel, Hollandischer SofRe Zupfsalat im Hausdressing

und Krauterkartoffeln mit Kracherle
Frische Erdbeeren Maispoularde im
mit Vanilleeis und Sahne Honig-Sesam-Mantel

mit Gemduse

56,30 € / Person und Dauphin-Kartoffeln

Himbeer- und Passionsfruchtsorbet
auf Pfirsich-Kokosmark

54,20 € / Person

Herbst

Kurbiscremesuppe

Feldsalat im Balsamicodressing
mit Lachsroschen umlegt

Rehbraten mit Preiselbeerbirne,
Gemiusegarnitur, Spatzle
und Dauphin-Kartoffeln

Steinpilz-Cremesuppe
unter der Sahnehaube

Entenkeule an Rahmwirsing

Karamellisierte mit Serviettenknodeln

Zwetschgen mit Walnusseis

60,30 € / Person

Hausgemachtes Lebkuchen-Parfait
an karamellisierten Zwetschgen

49,70 € / Person



Catering von A bis Z — fiir bis zu 500 Personen

Gerne verwohnen wir Sie und lhre Bei uns sind Sie in den besten

Gaste mit unserer gewohnten Handen. Wir stehen lhnen mit Rat
Qualitat an dem Ort Ihrer Wahl. und Tat zur Seite. Bitte beachten Sie:
Ob das Kleinste vom Kleinen oder Im Catering wird die am Vortag
das Feinste vom Feinen: bestellte Personenzahl berechnet.

Bei Abholung gilt der reduzierte Mehrwertsteuersatz von

7 % auf Speisen. Dementsprechend verringert sich bei allen
Gerichten der Preis.

Bei Lieferung mit Zubehor dirfen Sie 10 % von den Preisen der Speisen
abziehen. Jedoch wird das Personal fur Lieferung und - bei Bedarf -
fur Service, Kliche und Spulkiiche separat berechnet.

Leihweise (nach Absprache)

Biertischgarnitur 12,50 €
Tische / Stlihle auf Anfrage
Stuhlhusse (Stretch) je 3,00 € plus farbige Schlaufe je 0,50 €

Plus Arbeitszeit nach Aufwand!

Fiir nicht gereinigtes Tischdecke (Stoff) in Weifs oder Champagner

Geschirr wird die 1,40 x 2,30 m (inkL. waschen und buigeln) .. 6,00 €
Reinigung nach Tischdecke in Vlies Meter 4,50 €
Aufwand berechnet. Serviette Dunilin 40 x 40 Stiick 1,40 €
Stehtisch (rund) Stiick 15,00 €

Glaser Stlick 0,40 €
Teller Stlick 0,60 €

Beilagenplatten, Saucieren, Terrinen etc.

Besteck

Kaffeemaschine Presto inkl. Cap / Espressotassen,
(plus Bohnen nach Verbrauch!) 90,00 €
Menukarte Stuck 3,50 €
Millentsorgung Speiseabfalle Kiiche 20,00 €
Friteuse, Salamander je Gerat 30,00 €

Kichenanhanger mit Geraten
komplett ausgestattet (Strom-/Wasseranschlusse

erforderlich) 400,00 €
(plus Arbeitszeit flr Aufbau!)

Kihlwagen fur Getranke 100,00 €
Strom-Aggregat nach Absprache

Unsere Getrankepreise im Catering

SuRgetranke (Afri-Cola, Bluna etc.)
Orangensaft, Apfelsaft, Johannisbeersaft
Krumbacher classic / medium / still
Teinacher Gastroflaschen

Wirttemberger Rotwein Qualitatswein
Wirttemberger Weifdwein Qualitatswein

Flasche Sekt Hausmarke Schlossbergkellerei Schnaufer

Bier

Fass Kaiser Kellerpils

Fass Kaiser Weizenbier Hefe oder Kristall
Fass Kaiser Export

Durchlaufkuhler pro Tag inkl. Reinigung

Stiick 0,50 €

Gern

p.P.0,80 €

e stellen wir

Ihnen auf Wunsch
weiteres Equipment
zur Verfugung.
Lieferung, Service-

mitarbeiter,

Spulkraft, Auf- und
Abbau etc. nach
Vereinbarung.

11
11
0,71
0,71

11
11

0,71

0,51
301
301
301

3,90 €
4,20 €
2,50 €
290 €

14,20 €
14,00 €

15,00 €

2,60 €
122,00 €
122,00 €
114,00 €

60,00 €
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Wiinschen Sie einen Termin
fiir ein Beratungsgesprach?

Wir helfen Ihnen gerne weiter und freuen uns
auf Ihren Anruf unter

Telefon 0 73 32-92 39 00.
Herzliche Grifse aus Steinenkirch,

Familie Fahrion
mit dem gesamten Rossle-Team

3*S Hotel Landgasthof Rossle

Albstrate 9 - 89558 Steinenkirch
Tel.07332/923900 - Fax07332/92 39050
E-Mail: rezeption@roessle.steinenkirch.de

Mit dem Erscheinen dieser Ausgabe vom 01.01.2024
verlieren alle bisherigen Ausgaben ihre Giiltigkeit.

Je nach Entwicklung der Preise unserer Lieferanten behalten wir
uns entsprechende Preiserhdhungen vor.




